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Territoire _ o
Caractéristiques et enjeux du territoire

Nor mandie Manche

Laparticularité du territoire de Saint-L 6 Agglo est sa richesse en matiéres premiéres agricoles (824 exploitations agricoles professionnelles
dont 64 en vente directe) et en opérateur s agroalimentair es (transfor mateurs, labor atoir es, entr eprises de conseils, organismes de
formations...) ce qui constitue un atout a préserver désaujourd’hui et pour les prochaines années 1- L amont et |'aval desfiliéres
travaillent en silo et ne se connaissent pas suffisasmment. Certainesinitiatives sont méconnues de I’ ensemble de la filiere alimentaire. 2- Des
doutes subsistent sur la pérennité des exploitations. I est difficiled’anticiper lesdépartsalaretraite dans un contexte de manque
d’attractivité des métiersagricoles. |1 faut ajouter a celalestensions sur lefoncier qui aggravent les difficultésd’installation. 3- On compte
une granderichesse des produits sur leterritoire maisles outils de transfor mations sont peu nombreux. L’ absence de solutions logistiques,
de plateforme ou de groupement de producteurs ne permet pas un approvisionnement correct des commer ces, restaurateurs et particuliers.
4- Lamobilisation des communes sur la restauration collective est faible. || y a notamment une méconnaissance des four nisseurs en mesure
delesapprovisionner. L e code des marchés publics est compliqué et peu favor able aux producteurslocaux. L es communes ont besoin
d’accompagnement pour augmenter la part de produitslocaux dansleur restaurant collectif. 5- Connaissance et valorisation des produits
locaux du territoire, Saint-L & Agglo compte une grande variété d’initiatives (magasins a la ferme, mar chés) maisla connaissance de cette
diversité par les habitants est encorefaible. 6- 11 y a un besoin d’éduquer les plusjeunes, lesfamilles et les personnes en situation de
preécarité al’alimentation locale et durable. Dans le cadre des enquétes, la banque alimentaire précise qu’il y a des besoins spécifiques
aupr és des personnes en situation de précarité notamment dansles deux quartiersprioritairesde Saint L6 « donner ne suffit pas, il y aun
besoin d’accompagnement sur le gaspillage, la cuisine de produits bruts et les équilibres alimentaires ».

Chiffres clés du territoire
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Contexte Caractéristiques
76 653 habitants socio-économiques
61 communes 11.6% detaux de pauvreté
92,77 habitants’km? 8,02% de chdmage
826,28km? de communes 21 200€ de revenu médian

794,11 ha artificialisés



S

Lutte contre la précarité
alimentaire
4 association(s) luttant contrela précarité alimentaire
0,05 associations par 10 km?
0,05 associations par 1000 habitants

Structures agricoles
1079 exploitations
106 exploitationsen bio

Organisation

de l'espace agricole
57 342,60 hectaresde SAU
69,40% de SAU
dont 8,61% de SAU en bio
dont 1,03% delégumineuses
dont 50,24% de prairies per manentes

Enjeux environnementaux liés a

['agriculture
Taux de produits phytophar maceutiquesinférieur a 0,01 ug
par litred'eau
Taux de nitratesentre 10 mg et 25 mg par litred'eau
0,00m3 d'eau utilisés pour I'irrigation
144,49 de haie/lha de SAU



Distribution
80 enseignes de distribution
dont 22 GM S (moyennes et grandes surfaces)

Restauration collective
43 restaur ants collectifs sur leterritoireinscritssur ma
cantine

dont 18 restaurants collectifs qui ont fait leur télédéclaration
sur ma cantine

Gouvernance
Porteurs du projet
> Communauté d’ agglomération Saint-L 6 (Communauté de communes)

Nom de l'instance de décision
Comité de suivi

Partenaires de l'instance de décision

Collectivitésterritoriales, Etat

> DRAAF

> Région Normandie

> Saint-L 6 Agglo

Acteursdela production agricole dont foncier
> Chambred'agriculture

> Maxime HAUPAIS - Arboriculteur

Acteursde latransformation agroalimentaire

Transformation
1 852 emploisdanslatransfor mation
+13,20% des emplois dansla transformation depuis5 ans



> Savencia (Elle& Vire)

> Chambrede métierset del'Artisanat
Acteursdelarestauration commerciale
> Chambre decommerce et d'industrie

Autres

> Conseil de développement

Partenaires engagés dans la mise en oeuvre du PAT

Acteursdelarecherche et del'enseignement
> Lycée Agricolede Saint-L6 Thére

> EM Normandie

> ACTALIA

Acteursdela production agricole dont foncier
> Lesagriculteursen ventedirecte

> Bio en Normandie

> Rhizome

> Nos p'tits producteurs

Acteursde latransformation agroalimentaire
> Aucun partenaireidentifié a ce stade du projet

> AREA Normandie

Acteursdelarestauration collective

> Lescommunes

> Leschefsdelarestauration collective
Acteursdelarestauration commerciale

> Lesplatsde Frangoise
Acteursdeladistribution alimentaire

> LaPoste

> La SCIC Coop Circuits

Acteursdela santé

> Saint-L 6 Agglo - Contrat Local de Santé

Acteursdu social

> LaBanque Alimentaire
>LeCCAS

> Epicerie solidaire étudiante
Acteur s environnementaux
> Association Graines de partage
> SAPERE - Classes du golt

> La SCIC les petits composteurs

Les objectifs stratégiques du projet

Consommer local : Contribuer al’émergence d’une solution logistique pour les producteurs. Permettre detrouver une solution mutualisée
pour lalivraison des produitslocaux (1 commande, 1 livraison, 1 bon delivraison, 1 facture).

Restaur ation collective : Fairevivre un espace d’échange entre les acteurs dela restauration collective. Permettre une meilleure
connaissance des pratiques.

Consommer local : Prouver quel'on peut faire un repas 100% local et pas plus cher. Permettrel’achat de produitslocaux pour réaliser des
repas avec uniquement des produitsissusde St-L 6 Agglo.

Consommer local : Sensibiliser lesfamilles au manger local et de saison. Faire en sorte que les familles achétent des produits locaux et de
saison pour avoir une alimentation plus saine.

Justice sociale : Permettre atousles étudiants de manger aleur faim et équilibré. Pérenniser |'épicerie solidaire.

Les principales actions du PAT par axes thématiques
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Economie
alimentaire

Culturél et
gastronomie

Education
alimentaire

Justice sociale

Type d'action

Autresactionsrelevant de
|'économie alimentaire

Maintien et développement de
['agriculture durable dansle
périmétre

Maintien et developpement des
circuitsde proximité

Organisation desfiliéres

Type d'action

Actions de promotion des produits
durableset locaux et du
patrimoine gastronomique aupres
des consommateurs

Valorisation des produits durables
et locaux auprésdes structures
d'accueil du tourisme,
restaurateurs et métiers de bouche

Type d'action

Actions d'éducation alimentairea
destination delajeunesse

Actions d'éducation alimentaire a
destination dela jeunesse

Actions d'éducation alimentaire a
destination delajeunesse

Actionsd'éducation alimentairea
destination delajeunesse

Actionsd'éducation alimentaire a
destination des familles (Grand
public - tous consommateurs)

Actions d'éducation alimentaire a
destination des familles (Grand
public - tous consommateur s)

Type d'action

Actions d'accessibilité sociale

Actionsd'information et/ou de
sensibilisation a destination de
publics spécifiques

Actions phares

Construction d'ateliersrelais agroalimentaires

Développer une communication sur les productions
locales

Regrouper lesacteursde|'alimentation autour d'une
plateforme de vente en ligne : Coop Circuits

Projet logistique en lien avec EM Normandie et La Poste

Actions phares

Co-organisation de la manifestation " Délices et savoirs'

Lesrepas 100% Agglo

Actions phares

Exposition " Je mange donc je suis... en Normandie"

Mise a disposition del'exposition " L a santé dans notre
assiette”

Mise a disposition dejeux de carte” Miam !"

Organisation du spectacle " Ratatouille Rhapsody"

Défi familles alimentation positive

Sensibiliser lescitoyens a une alimentation durable

Actions phares

Epicerie solidaire étudiante

Formation de cuisine a destination des bénéficiaire de
I'épicerie solidair e étudiante.

Avancement

Action réalisée

Action réalisée

Action en cours

Action réalisée

Avancement

Action réalisée

Action en cours

Avancement

Action réalisée

Action en cours

Action en cours

Action programmée

Action réalisée

Action réalisée

Avancement

Action en cours

Action programmée



STH

Restauration
collective

Evaluatio

Méthode(s) d'évaluation utilisée(s)
> Auto-évaluation environnementale - CGDD/CREMA

Coopérat

Type d'action

Diversification des sources de
protéines dansles menus

Diversification des sourcesde
protéines dansles menus

Réduction du gaspillage
alimentaire danslarestauration
collective

Respect dela Loi Egalim :
augmentation de
['approvisionnement en produits
"durables’ et dequalité

Respect delaLoi Egalim :
augmentation de
['approvisionnement en produits
"durables’ et dequalité

n

ion

Coopération inter-PAT

Non

Coopération interterritoriale

Non

PAT membre des réseaux
> Réseau normand des PAT
> REGAL Normandie

Actions phares
Formation des cuisiniersau végétarisme en restauration
collective

Formation des cuisiniersala cuisine des |égumineuses

"DEFI ASSIETTESVIDES®

Faciliter I'introduction de produitslocaux en restauration
collective, notamment scolaire.

Formation " Ma cantine"

Moyens financiers et humains
Dispositifs financiers mobilisés
> Le Programme National pour I’ Alimentation (PNA) et ses déclinaisonsrégionales
> Le Programme national nutrition-santé (PNNS)
> La politique eur opéenne de développement rural et le Feader
> Lesaides des Régions

> Plan deréelance

Moyens humains

1ETP

Coopération interterritoriale

Contact

Paul Roussel
0214 16 3052

paul.r oussel @saint-lo-agglo.fr
Direction du développement économique et de la promotion du territoire
chargé de mission PAT
70 rue du Neufbourg

50000 Saint-16

Avancement

Action réalisée

Action programmée

Action réalisée

Action en cours

Action réalisée



Détail des sources

Vous souhaitez compr endre le mode de calcul des données ? Consultez le vade mecum desindicateurs.



https://france-pat.fr/wp-content/uploads/2025/07/France-PAT_Vademecum_indicateurs.pdf

